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SUSHI

FLING ROLL (Surf & Turf) (8 stuks / pieces) 16,50
gefrituurde garnalen, ossenhaas, tru� elsaus / fried shrimps, tenderloin, tru�  e sauce

EBY TEMPURA ROLL (8 stuks / pieces) 14,50
gefrituurde garnalen, avocado / fried shrimps, avocado

ZALM SPECIAAL / SALMON SPECIAL  10,50
nigiri zalm (4 stuks), sashimi zalm (2 stuks) /
nigiri salmon (4 pieces), sashimi salmon (2 pieces)

CALIFORNIA ROLL (8 stuks / pieces) 12,50
krab, avocado, komkommer, viseitjes / crab, avocado, cucumber, � sh egg

CRISPY CHICKEN ROLL (8 stuks / pieces) 14,50
kip, mango, komkommer, sesamzaad / chicken, mango, cucumber, sesame

OSAKA ROLL (8 stuks / pieces) 14,50
verse zalm, avocado, mango, sesam / fresh salmon, avocado, mango, sesame

SPICY TUNA & SALMON ROLL (8 stuks / pieces) 14,50
tonijn, zalm, avocado, mango, krab, / tuna, salmon, avocado, mango, crab

ICIBAN ROLL (8 stuks / pieces) 16,50
gefrituurde garnalen, gegrilde paling / fried shrimps, grilled eel

VEGA SUSHI ROLL (8 stuks / pieces) 13,50
crispy, avocado

STRAWBERRY SUSHI ROLL (8 stuks / pieces) 15,50
gefrituurde garnaal, avocado, aardbei, aardbeiensaus / 
fried shrimp, avocado, strawberry, strawberrysauce

RAINBOW ROLL (8 stuks / pieces) 16,50
zalm, tonijn, mango, krab, avocado, komkommer /
salmon, tuna, mango, crab, avocado, cucumber

KOMKOMMER MAKI CUCUMBER MAKI (8 stuks / pieces) 6,25 
komkommer, sesam / cucumber, sesame

CRAB MAKI (8 stuks / pieces) 6,25

EBY TEMPURA ROLL   € 9,50
Sushi gevuld met gefrituurde garnaal en bedekt met avocado / 
Sushi fi lled with deep-fried shrimp and topped with avocado

RAINBOW ROLL   € 12,50
Zalm, tonijn, avocado, mango, crab / Salmon, tuna, avocado, mango, crab

ZALM ROL / SALMON ROLL   € 10,50
Zalm, crab, komkommer, mango / Salmon, crab, cucumber, mango

CRISPY CHICKEN ROLL   € 9,50
Kip, panko / Chicken, panko

SPICY TONIJN EN ZALM ROL / SPICY TUNA AND SALMON ROLL € 12,50
Tonijn, zalm, komkommer / Tuna, salmon, cucumber

VEGETARISCHE SUSHI / VEGETARIAN SUSHI  € 7,50
Salade, avocado, wortel / Salad, avocado, carrot

KOMKOMMER SUSHI / CUCUMBER SUSHI   € 3,75
Komkommer, sesam / Cucumber, sesame

SUSHI



SUSHI MENU 
2 GANGEN (Voorgerecht – Hoofdgerecht)

2 COURSE (Starter – Main course)
31,50 p.p. (per 2, 4, 6... pers)

VOORGERECHT / STARTER
Gebakken garnalen met knofl ook en knofl ooksaus

Baked shrimps with garlic and garlic sauce

HOOFDGERECHT / MAIN COURSE
Vers gemaakte sushi / Freshly made sushi

SUSHIBOOT

voorbeeldfoto 4 pers. / example photo 4 pers. 

Onze sushi gerechten worden altijd vers op bestelling gemaakt, daarom kan het zijn dat de 
wachttijd iets langer is. De sushiboot is te bestellen in even aantallen.

Our sushi dishes are always freshly made to order, therefore the waiting time may be 
slightly longer. � e sushiboat can be ordered in even numbers.



KOUDE VOORGERECHTEN / COLD STARTERS

FRANSE OESTER NATUREL / FRENCH OYSTER NATUREL 4,25 per piece

FRANSE OESTER FLING STYLE / FRENCH OYSTER FLING STYLE 4,75 per piece

kameya, wakame, wasabi-mayo

FRANSE OESTER GIN-TONIC 4,75 per piece

SASHIMI MIX & SALMON TARTARE 16,50
verse zalm, zalm tartaar met avocado en tonijntataki /
fresh salmon, salmon tartar with avocado and tunatataki

FLING CARPACCIO 13,95
dun gesneden runderhaas, tru� elsaus, pijnboompitten, rucola, 
Parmezaanse kaas
thinly sliced tenderloin, tru�  e sauce, pine nuts, rucola, rucola-oil, 
Parmesan cheese

JAPANSE CARPACCIO / 14,50
JAPANESE STYLE CARPACCIO
lente-ui, kameya, tru� elsaus, wasabi-soja saus, 
Spaanse peper, gedroogde uitjes,coquille, zeewier /
spring onion, kameya, tru�  e sauce, wasabi soy sauce, 
chili pepper, crispy onion, scalop, seaweed

ENVELOPPE VAN GEROOKTE ZALM GEVULD MET CRABSALADE / 14,50
SMOKED SALMON ENVELOPE FILLED WITH CRAB SALAD
dille crème fraiche / dill crème fraiche

BURRATA 15,50
pommodori en Aceto Balsamico /
pommodori and Aceto Balsamico



SOEPEN / SOUP
KREEFTENSOEP / LOBSTERSOUP 9,50 
gamba, zalm, bieslook / shrimp, salmon, chives

TOM KHA KAI 11,50
beroemde � aise kippensoep / famous � ai chickensoup

WARME VOORGERECHTEN / WARM STARTERS
BROOD MET KRUIDENBOTER / 4,25
BREAD WITH HERB BUTTER

KAASFONDUE GARNALEN (5 STUKS) / 9,95
CHEESE FONDUE SHRIMPS (5 PIECES) 

CHICKEN DIM SUM 10,50
Chinese hapjes (6 stuks) met hoisinsaus, masago /
Chinese appetizers (6 stuks) with hoisin sauce, masago

PEKING EEND / PEKING DUCK 16,50
� ensjes, Peking eend saus, komkommer, prei, bleekselderij /
crêpes, Peking duck sauce, cucumber, leeks, celery

SINT JAKOBSSCHELP / SCALLOP 15,50
kno� ook, lente-ui, Spaanse peper /
garlic, spring onion, chili pepper

GARNALENBOOTJE / SHRIMP BOAT 14,50
kruiden, kno� ook, peterselie, Spaanse peper, kno� ooksaus /
herbs, garlic, parsley, chili pepper, garlic sauce  



HOOFDGERECHTEN VIS / MAIN COURSES FISH

ZEEBAARSFILET OP OOSTERSE WIJZE MET WITTE RIJST/ 26,50
SEABASS ORIENTAL STYLE WITH WHITE RICE
sereh, citroengras, gember, Spaanse peper, lente-ui, kruiden /
sereh, lemongrass, ginger, chili pepper, spring onion, herbs

KABELJAUWFILET / CODFISH FILLET 28,50
hollandaisesaus / hollandaise sauce

GROTE GAMBA AAN TAFEL GEFLAMBEERD / 29,50
LARGE PRAWNS SERVED FLAMBE AT THE TABLE  



HOOFDGERECHTEN VLEES / MAIN COURSE MEAT

OSSENHAAS OP OOSTERSE WIJZE / 31,50
TENDERLOIN ORIENTAL WAY
super malse ossenhaasreepjes met huisgemaakte � aise currysaus en witte rijst /
most tender tenderloinstripes with homemade � ai curry sauce and white rice

TOURNEDOS 200 gram  31,50
met Fling-saus: Worcestersaus, ui, kno� ook, champignon, mosterd, room / 370 gram  39,50 
with Fling-sauce: Worcester sauce, onion, garlic, mushroom, mustard, cream
(ganzenlever + 15,00) (foie gras + 15,00)

GEGRILDE RIB-EYE / GRILLED RIB-EYE 250 gram  32,50
met Fling-saus: Worcestersaus, ui, kno� ook, champignon, mosterd, room /
with Fling-sauce: Worcester sauce, onion, garlic, mushroom, mustard, cream

SURF EN TURF 39,50
tournedos, gamba, Fling-saus: Worcestersaus, ui, kno� ook, champignon, mosterd, room /
tournedos, prawn, Fling-sauce: Worcester sauce, onion, garlic, mushroom, mustard, cream

MALEISISCHE KIPSATÉ (3 STUKS) / 27,50
MALAYSIAN CHICKEN SATAY (3 PIECES)
huisgemaakte Maleisische kipsaté, gedroogde ui, lente-ui, yakitorisaus /
homemade Malaysian chicken satay, dryed onion, spring onion, yakitori sauc



HOOFDGERECHTEN VLEES / MAIN COURSE MEAT

EENDENBORST / DUCK BREAST 32,50
portsaus / port sauce

LAMSKOTELET / LAMBCHOP 32,50
met Fling-saus: Worcestersaus, ui, kno� ook, champignon, mosterd, room /
with Fling-sauce: Worcester sauce, onion, garlic, mushroom, mustard, cream

TOMAHAWK STEAK ±1200 gram (voor 2 pers. / for 2 pers.) 85,00
bereidingstijd minimaal 20 minuten / preparation time at least 20 minutes



VEGETARISCH / VEGETARIAN
KOUDE VOORGERECHTEN / COLD STARTERS 

BROOD MET KRUIDENBOTER / 4,25
BREAD WITH HERB BUTTER

CARPACCIO VAN RODE BIETEN / 13,50
BEETROOT CARPACCIO
feta, noten, spinazieblad / feta, nuts, spinache leaves

BURRATA 15,50
pommodori en Aceto Balsamico / pommodori and Aceto Balsamico

SOEPEN / SOUP
GROENTEBOUILLON / VEGETABLE BROTH 6,95
kruidenbuideltje / herb bag

HOOFDGERECHTEN / MAIN COURSES
GROENTE RAVIOLI  / VEGETABLE RAVIOLI 23,50  
champignon room saus / mushroom cream sauce

TRUFFEL RISOTTO 23,50
kastanjechampignons, beukenzwam, tru� el /
chestnutmushrooms, beech mushrooms, tru�  e

  



BIJGERECHTEN / SIDE DISHES

FRITES MET MAYONAISE / FRIES WITH MAYONAISE 4,25

WARME GROENTE / WARM VEGETABLES 8,50
Japanse paddenstoelen en groentemix in stone bowl /
Japanese mushrooms and vegetablemix in stone bowl 

SALADE ROMAINE 5,50
kaas, croutons, Japanse sesamsaus /
cheese, breadcrumbs, Japanese sesamysauce

JAPANSE NOEDELS  8,50
ei, prei, lenteui / 
egg, leek, spring-onion

PASTA  6,50
Spaanse peper, kno� ook
Chili peper, garlic

WITTE RIJST / WHITE RICE 1,50



FLING SPECIALS

MENU 3 GANGEN
                                                      (Voorgerecht – Hoofdgerecht – Dessert)                                42,50

MENU 4 GANGEN
                                          (Voorgerecht – Tussengerecht – Hoofdgerecht – Dessert)                     49,50

VOORGERECHT
Eby tempura sushi en gefl ambeerde zalm nigiri

of
Vegetarische crispy sushi met avocado

of
Fling carpaccio

of
Carpaccio op Japanse wijze

TUSSENGERECHT
Kreeftensoep met zalm en gamba

of
Kruidenbouillon met kruidenbuideltje (vega)

of
Gebakken garnalen met knofl ook en knofl ooksaus

HOOFDGERECHT
Super malse Argentijnse ossenhaasreepjes op � aise wijze met witte rijst

of
Tournedos met Roomsaus

of
Kabeljauwfi let met hollandaisesaus met frietjes

of
Truff elrisotto met beukenzwam (vega)

DESSERT
Dessert keuze van de chef:

  3 gangen tussengerecht i.p.v dessert 5,00 extra
4 gangen tussengerecht i.p.v dessert 5,00 extra



FLING SPECIALS

MENU 3 COURSES
                                                         (Starter – Main course – Dessert)                                    42,50

MENU 4 COURSES
                                            (Starter – In-between – Main course – Dessert)                             49,50

STARTER
Eby tempura sushi and fl ambéed salmon nigiri

or
Vegetarian crispy sushi with avocado

or
Fling Carpaccio

or
Carpaccio Japanese style

IN-BETWEEN COURSE
Lobster soup with salmon and prawn

or
Herb broth with herb bag (vega)

or
Baked shrimps with garlic and garlic sauce

MAIN COURSE
Super tender Argentine tenderloin strips � ai Style with white rice

or
Tournedos with Cream sauce

or
Cod fi sh fi llet with hollandaise sauce and fries

or
Truff elrisotto met beukenzwam (vega)

DESSERT
Chef ’s dessert choice:

3 course in-between dish instead of dessert 5,00 extra
4 course in-between dish instead of dessert 5,00 extra



VOORUITBESTELDE SPECIALS / PRE-ORDERD SPECIALS
1 dag vooraf bestellen min. 2 pers. / Order 1 day in front min. 2 pers.

4 GANGEN KREEFT MENU / 95,00 p.p.
4 COURSE LOBSTER MENU

Kreeft sushi rol / Lobster sushi roll
* * *
Kreeftensoep / Lobster soup
* * *
Gegratineerde kreeft met Parmezaanse kaas, citroen en knofl ook /
Lobster gratin with Parmesan cheese, lemon and garlic
* * *
Grand dessert

                                        BEEF WELLINGTON  (voor 2 personen)                     42,50 p.p.

Gegratineerde kreeft met Parmezaanse kaas, citroen en knofl ook /
Lobster gratin with Parmesan cheese, lemon and garlic



FLING SPECIALS

CULINAIR 5 GANGEN MENU
INCLUSIEF WIJNARRANGEMENT

95,00 p.p. (MIN. 2 PERS)

Sushi en Sashimi mix
* * *

Japans gekruide dun gesneden ossenhaas met gebakken coquille
* * *

Gebakken ganzenlever met in rode port gemarineerde ui
* * *

Aan tafel gefl ambeerde grote gamba’s met 5 kruiden melange
* * *

Kaasplankje Banyuls Rimage
Bij elke gang serveren we een bijpassende wijn zodat u een unieke wijn & spijs combinatie ervaart.

CULINARY 5 COURSE MENU
INCLUDING WINE ARRANGEMENT

95,00 p.p. (MIN. 2 PERS)

Sushi and Sashimi mix
* * *

Japanese seasoned very thin sliced tenderloin with baked scallop
* * *

Baked foie gras with onion marinated in red port wine
* * *

Large prawns with 5-spice mixture served fl ambé at the table
* * *

Cheese platter Banyuls Rimage
We serve 1 glass of pairing wine each course to experience a unique wine & food combination



DESSERTS

CHEESECAKE 10,50
karamelsaus, bosvruchtengelei / caramel sauce, forest fruit jelly

CHOCOLADEFONDUE / CHOCOLATE FONDUE   9,50
chocoladesaus, vers fruit / chocolate sauce, fresh fruit

HAZELNOTEN PARFAIT MET NOTENCRUNCH /    9,50
HAZELNUT PARFAIT WITH NUTCRUNCH

OMELETTE VESUVIUS 11,50
vanille ijs, cake, Grand Marnier / vanilla ice, cake, Grand Marnier        

STOEPTEGEL FLING / SIDEWALK TILE FLING                             9,50
tiramisu / tiramisu

DAME BLANCHE 8,25
vanille ijs, chocoladesaus, slagroom / vanilla ice, chocolate sauce, whipped cream

BLOEMPOT VAN FLING / FLOWERPOT FROM FLING   9,50
chocolademousse, cake, kersen / chocolate mousse, cake, cherries

KAAS / CHEESE
3 kazen / 3 cheeses 10,50
4 kazen / 4 cheeses 12,50


